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MENU Hiver « Mélusine »

Entrée

Salade césar a la langouste
Ou
Terrine de foie-gras, jus et griottes Amarena
Ou
Terrine de saumon, mangue et gingembre

Plat principal et accompagnement

Supréme de canette rofti,
Noix de cajou et petits légumes fruffés
Ou
Pintade farcie au pain d’'épices
Lentilles aux épinards et carottes
Ou
Quasi de veau braisé, sauce madere,
Flan de potfimarron et légumes oubliés

Fromages
Plateau de fromages régionaux

Dessert

Précieux fraise, litchi, citron vert
Biscuit citron vert, confit de fraise, mousse litchi

Café et petites gourmandises
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